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              SOLICITUD DE ANÁLISIS 
 

DATOS DEL CLIENTE 

EMPRESA ______________________________________________________________ 
CONTACTO________________________________TELÉFONO_____________________ 
EMAIL_________________________________________________________________ 
DATOS DE LA MUESTRA 

Referencia cliente________________________________________________________ 
Cantidad______________________ Tipo de vino_______________________________ 
 
Marque con una x los parámetros a analizar: 
 

 SULFUROSO LIBRE  DENSIDAD 

 SULFUROSO LIBRE + INHIBIOR  ÁCIDO MÁLICO 

 SULFUROSO TOTAL  ÁCIDO LÁCTICO 

 ACIDEZ TOTAL  ÁCIDO TARTÁRICO 

 ACIDEZ VOLÁTIL  ÁCIDO CÍTRICO 

 ÁCIDO ACÉTICO  GLUCONICO 

 PH  CATEQUINAS 

 GRADO  NFA 

 GRADO ALCOHÓLICO PROBABLE  TURBIDEZ 

 AZUCARES REDUCTORES  ESTABILIDAD TARTÁRICA 

 GLUCOSA + FRUCTOSA  ESTABILIDAD PROTEICA 

 
Paquetes analíticos: 
 

 Control maduración (AcT, pH, densidad, grado probable) 

 Mosto (SO2L, SO2T, AcT, pH, densidad, grado probable) 

 Mosto nutrición (SO2L, SO2T, AcT, pH, densidad, grado probable, NFA) 

 Vino control (SO2L,  AcT, AcV, pH) 

 Vino completo (SO2L, SO2T, AcT, AV, pH, ºalc, densidad) 

 Málico+Láctico 

 Control Maloláctica (AV, Málico, Láctico, pH) 

 
 

Observaciones: 

 
 
 
 
 
 

 
Fecha y firma del cliente       Recepcionado por 
 
 
 

 

Todos los datos de muestras, analíticas y resultados son estrictamente confidenciales.  


